
 

 

 

Herzlich Willkommen im Schettereggerhof 
 

Öffnungszeiten im Herbst 2025 

Donnerstag bis Sonntag jeweils von 08:00 – 17:00 Uhr 

Frühstück & Abendessen gerne auf Reservierung! 

 

Montag bis Mittwoch sind unsere Ruhetage 

Zeit für Produktion, Gartenarbeit, Büro,… und Zeit für die Familie. 

 

Urlaub im Herbst 2025 

vom 03. November bis inklusive 25. Dezember 2025 haben wir Betriebsurlaub. 

 

Aktuelles aus der Küche 

Wildwochen vom 02. Oktober bis 02. November  

 

 

 

Wir suchen Verstärkung… 
um Spitzenzeiten etwas besser abfedern zu können suchen wir für die Wochenenden und Ferienzeiten 

Mitarbeiter, die nicht regelmäßig, aber doch ab und an mal Lust haben in unserem Team mitzuhelfen. 

Wir haben eine WhatsApp Gruppe, um schnell und unkompliziert helfende Hände zu mobilisieren. Ich freue 

mich über deine Mitarbeit. 

Anita: +43 664 7969146

 

 



 

 

Saisonales Getränkeangebot 
 

Aperitif 
 

Mirtillo Spritz 

Heidelbeerlikör | Bitter Lemon | ein Spritzer frische Zitrone | Beeren 

7,90 

 

Wein vom Weingut Pitnauer - Niederösterreich 

Gelber Muskateller 

Holunder und Rosenblüte | feine Säure 

0,125l 5,20 | 0,75l 31,00 

 

Bienenfresser – Zweigelt Reserve  

in Barrique ausgebaut | elegante Frucht & langer Abgang 

0,75l 45,00 | 1,50l 79,00

 

Bier 

Heller Jokl – Brauerei Egg 

ein helles Lagerbier 

Alkoholgehalt 4,9% | 0,33l 4,30 

 

Alkoholfrei

Hausgemachter Hibiscus Eistee 

0,4l 5,50 



 

 

Salate & Suppen 
 

 

Rinderkraftbrühe mit Flädle  

6,90 

 

Kürbiscremesuppe  

7,90 

 

bunter Beilagensalat vom Buffet 

7,20 

 

 

Kindergerichte

 

Chicken Nuggets | Pommes 

12,90 

 

Naturschnitzel | Kartoffelpüree | Spckbohnen 

12,90 

 

Für Kinder bis 13 Jahre besteht die Möglichkeit, alle unsere Gerichte, mit Ausnahme der Hubertusplatte, 

als Kinderportion zu einem Fixpreis von 12,90 zu bestellen. 

Wir bitten um Verständnis, dass dieses Angebot ausschließlich unseren kleinen Gästen vorbehalten ist, um ihnen 

die Möglichkeit zu bieten, Neues auszuprobieren.



 

 

Wie allad scho, und das Johr wiedr... 

...empfehlen wir auch dieses Jahr auf Vorbestellung oder mit etwas Geduld im Gepäck 

unserer Hubertusplatte. 

Ein Streifzug durch unsere Speisekarte, beschreibt unser Traditionsgericht wohl am besten: 

Hubertusplatte (ab 2 Personen) 

eine Variation von Hirsch & Reh dazu feines Apfelrotkraut, Sproßenkohl, Butterspätzle und hausgemachte 

Kroketten 

pro Person 42,90 

 

Hirschragout | Serviettenknödel | Blaukraut 

27,90 

 

Rehgeschnetzeltes | Butterspätzle | Sproßenkohl 

27,90 

 

mediterrane Hirschroulade | Kartoffelpüree | Blaukraut 

29,90 

 

Rehrücken | Honig- Nußkruste | Rahmpolenta | Sproßenkohl 

39,90 

 

Hirschschnitzel | sautierte Pilze | Rahmnudeln | Blaukraut 

31,90 

 

 



 

 

 

Hauptspeisen 
 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein | Pommes  

20,90 
 

 

Bregenzerwälder Kässpätzle | Beilagensalat vom Buffet 

18,90 

 

 

Steinpilzrisotto mit geschmorten Cocktailtomaten 

- vegetarisch 19,90 

- mit gebratenem Egger Hühnerbrüstchen 25,90 

 

 
 

Alle unsere Hauptspeisen, mit Ausnahme der Hubertusplatte, sind auch als Seniorenportion 

erhältlich. 

 

 

 

Unsere Speisen werden mit frischen, regionalen Zutaten gekocht und sind mit Ausnahme von Pommes, Brot, Eis 

und Nudeln hausgemacht. Und auch hier achten wir sehr auf regionale und ausgezeichnete Qualität.  Um diesen 

Aufwand abdecken zu können haben wir uns bewusst für eine kleinere Karte entschieden. 

 
 

 



 

 

Eiszeit & Dessert 
 

Affogato a la Schettereggerhof 

5,90 

 

Hammeratsberger Sennhausbecher 

frischer Fruchtsalat | Naturjoghurt | Joghurt- und Fruchteis  

10,50 

 

Bananensplit 

Banane | Vanilleeis | Schokoladensauce | Mandelkrokant  

9,90 

 

Coupe Brongen  

Vanille- und Karamelleis | hausgemachte Karamellsauce | Mandelkrokant  

10,50 

 

Eiszauber Roßschwende 

Komposition aus Pistazie, Schokolade & Marzipan 

11,90 

 

Eiskaffee 

gerührt mit Baileys 

8,90 

 

Schokoladenmousse im Glas 

7,90 

 

Apfelstrudel | Vanillesauce 

8,80 


