
 

 

 

Herzlich Willkommen im Schettereggerhof 
 

Öffnungszeiten im Herbst 2026 

Donnerstag bis Sonntag jeweils von 08:00 – 17:00 Uhr 

Frühstück & Abendessen gerne auf Reservierung! 

 

Montag bis Mittwoch sind unsere Ruhetage 

Zeit für Produktion, Gartenarbeit, Büro… und Zeit für die Familie. 

 

Urlaub im Herbst 2026 

vom 09. November bis inklusive 25. Dezember 2025 haben wir Betriebsurlaub. 

 

Aktuelles aus der Küche 

Wildwochen vom 01. Oktober bis 08. November  

 

 

 

Wir suchen ein Zimmermädchen 
Für unsere 10 Familienzimmer, den Sanitärbereich für unsere Campinggäste und allerlei anderes, 

suchen wir eine(n) MitarbeiterIn mit dem gewissen Blick fürs Detail. Das Ausmaß der Anstellung 

kann individuell von 50 – 100% sein. 

 Ich freue mich über deinen Anruf oder eine Nachricht von dir. 

Anita: +43 664 7969146 

 a.albrecht@schettereggerhof.at



 

 

 

Saisonales Getränkeangebot 
Aperitif 

Gin Tonic | Mirabelle | Thymian | 10,50 

alkoholfrei | 8,50 

 

Mirtillo Spritz 

Heidelbeerlikör | Bitter Lemon | ein Spritzer frische Zitrone | Beeren | 7,90 

 

Bier 

IPA – Brauerei Egg 

Ein doppelt gehopftes Bier mit drei verschiedenen Hopfensorten aus den USA.  

Fruchtig und kräftig und ordentlich hopfig. 

Alkoholgehalt 5,3% | 0,33l 6,90 

 

alkoholfrei 

hausgemachter Hibiscus Eistee 

0,4l  5,50 

 

Digistif 

Salvato 

Obstbrand aus Apfel, Mostbirne und Williamsbirne. 

Die Obstsorten sind zwischen 3 und 24 Monate im Eichenholz gelagert und danach als edler Brand fertig 

gestellt. 

2 cl 4,50 

 



 

 
 

Wäldar Frida - alkoholfrei 

Verjus vom Gelben Muskateller | Weingut Kellner 

Frisch und fruchtig am Gaumen mit feinen Holundernoten. 

1/8l 4,60 
 

Wäldar Frizz – als Aperitif 

Frizzante aus Grüner Veltliner, Gelber Muskateller und Chardonnay | Weingut Honsig 

Eleganter Schaumwein mit lebhafter Frucht und feiner Perlage am Gaumen. 

0,1l 4,60 
 

Wäldar Win weiß 2025 – Weinviertel DAC 

Grüner Veltliner | Weingut Ruttenstock 

Typischer und vielschichtiger Veltliner mit Charme am Gaumen und frischem Abgang. 

1/8l 4,60 
 

Wäldar Win rosa 2025 

Blauer Zweigelt Rose | Weingut Seidl 

Frischer und lebhafter Fose, mit feiner Waldbeernote und jugendlichem Abgang. 

1/8l 4,60 
 

Wäldar Win rot 2024 

Rotweincuvée aus Zweigelt, Blauburger und Rösler | Weingut Freytag 

Ausgewogenes und feinfruchtiges Cuvée mit feiner Beerennote am Gaumen und mildem Abgang. 

1/8l 4,60 
 

Wälder Win Beerenauslese 2018 

Weißburgunder | Weingut Weinrieder 

Harmonischer und feinfruchtiger Süßwein mit feinen Honignoten und langem Abgang. 

1/16l 4,60



 

 

Vorpseise &Suppen 
 

Rinderkraftbrühe mit Flädle  

7,50 
 

Kürbiscremesuppe  

7,90 
 

bunter Beilagensalat vom Buffet 

7,50 
 

Wildpastete mit Rehfilet | Preiselbeersahne 

12,90 
 

 

Kindergericht

 

Chicken Nuggets | Pommes 

12,90 
 

„Hacklöble“ | Spätzle | Speckbohnen 

12,90 
 

Für Kinder bis 13 Jahre besteht die Möglichkeit, alle unsere Gerichte, mit Ausnahme der Hubertusplatte, 

als Kinderportion zu einem Fixpreis von 12,90 zu bestellen. 

Wir bitten um Verständnis, dass dieses Angebot ausschließlich unseren kleinen Gästen vorbehalten ist, um ihnen 

die Möglichkeit zu bieten, Neues auszuprobieren.



 

 

Wie allad scho, und das Johr wiedr... 

...empfehlen wir auch dieses Jahr auf Vorbestellung oder mit etwas Geduld im Gepäck 

unserer Hubertusplatte. 

Ein Streifzug durch den Wald, beschreibt unser Traditionsgericht wohl am besten: 

Hubertusplatte (ab 2 Personen) 

eine Variation von Hirsch & Reh dazu feines Apfelrotkraut, Sproßenkohl, Butterspätzle, Serviettenknödel und 

hausgemachten Kroketten 

pro Person 43,90 

 

 

Hirschragout | Serviettenknödel | Blaukraut 

27,90 

 

Rehgeschnetzeltes | Butterspätzle | Sproßenkohl 

27,90 

 

mediterrane Hirschroulade | Kartoffelpüree | Blaukraut 

31,90 

 

Rehrücken | Steinpilzkruste | Dauphinekartoffeln | Sproßenkohl 

40,90 

 

 

 

 



 

 

Hauptspeisen 
 

 

Wiener Schnitzel vom Schwein | Pommes  

21,90 
 

 

Bregenzerwälder Kässpätzle | Beilagensalat vom Buffet 

18,90 

 

 

Pilzrisotto mit geschmorten Cocktailtomaten 

- vegetarisch 18,90 

- mit gebratenem Hühnerbrüstchen 25,90 

 

 
 

Alle unsere Hauptspeisen, mit Ausnahme der Hubertusplatte, sind auch als Seniorenportion 

erhältlich. 

 

 

 

Unsere Speisen werden mit frischen, regionalen Zutaten gekocht und sind mit Ausnahme von Pommes, 

Brot, Eis und Nudeln hausgemacht. Und auch hier achten wir sehr auf regionale und ausgezeichnete 

Qualität.  Um diesen Aufwand abdecken zu können haben wir uns bewusst für eine kleinere Karte 

entschieden.

 



 

 

Eiszeit & Dessert 
 

Affogato a la Schettereggerhof 

5,90 

 

Hammeratsberger Sennhausbecher 

frischer Fruchtsalat | Naturjoghurt | Joghurt- und Fruchteis  

10,50 

 

Bananensplit 

Banane | Vanilleeis | Schokoladensauce | Mandelkrokant  

10,50 

 

Coupe Brongen  

Vanille- und Karamelleis | hausgemachte Karamellsauce | Mandelkrokant  

10,50 

 

Eiskaffee 

gerührt mit Baileys 

8,90 

 

Schokoladenmousse im Glas 

7,90 

 

Grießflammerie | Orange 

8,90 

 

Apfelstrudel | Vanillesauce 

8,90 


